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PINOT GRIGIO
igt veneto 2013

DENOMINAZIONE
pinot grigio igt del veneto

TITOLO ALCOLOMETRICO
12,5 % vol 

ZONA DI PRODUZIONE
vigneti nella località monte gazzo in comune di caldiero

TIPO DI UVA
100% Pinot Grigio

PRODUZIONE PER ETTARO
11 T

VENDEMMIA
primi 10 giorni di settembre

TECNICA DI VINIFICAZIONE
dopo la raccolta, le uve vengono diraspate, pigiate e leggermente 
pressate.
Il mosto viene lasciato a contatto delle fecce per circa 12 ore ad una 
temperatura media di 13 ° c, poi inizia a fermentare con l'aiuto dei lieviti 
selezionati. la fermentazione alcolica avviene a 16/18 ° c in vasche in 
acciaio inox a temperatura controllata e dura per circa 10 giorni. 
quando la fermentazione alcolica è terminata, il vino riposa in serbatoi 
di acciaio inox a 16° c prima di essere imbottigliato.

ORGANOLETTICA
giallo paglierino con riflessi verdognoli, con sentori di pera matura e 
fiori di campo e una leggera nota finale di crosta di pane. Il sapore è fine, 
fresco, saporito, equilibrato e onesto con buona persistenza aromatica

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI
ideale con carpaccio e parmigiano, pollo alla cacciatora, salmone e 
asparagi;

TEMPERATURA D'ASSAGGIO
10-12º c


