MONTE TONDC

Via San Lorenzo, 89 - 37038 Soave (VR) - Tel. 045 7680347
Fax 045 6198567 - www.montetondo.it - info@montetondo.it

Anno di fondazione: 1979
Proprieta: Gino Magnabosco
Enologo: Luca D’ Atioma
Bottiglie prodotte: 120.000
Ettari vitati di proprieta: 30

Vendita di rm i

Visite all’azi u prenotazione, rivolgersi a Paola Magnabosco
Come arrivarci: dall’autostrada Milano-Venezia, uscita di Soave. Laziendasi s
a circa | km dalla citta.

Applicato al mondo enologico, un famoso adagio suonerebbe pii o meno cosic
vino assomiglia al padrone”; non sappiamo quanto sia operazione lecita,
nel caso di Gino Magnabosco possiamo forse crederlo. L'energia e lent
che lo distinguono sembrano specchiarsi nel carattere brioso dettato ai suoi
rigogliosa freschezza e vitale sapidit, naturalmente aiutate dai terreni basali
vulcanici delle colline lungo le quali sono disposti i vigneti dell azienda. Buono

di punta, vale a dire il Soave Classico Superiore Foscarin Slavinus e il Soave Cls
sico Casette Foscarin, non ancora pronti.

RECIOTO DI SOAVE AFFINATO IN BARRIQUE 2003 7/
Tipologia: Bianco Dolce Docg - Uve: Garganega 100% - Gr. 13% - €200,
- Bottiglie: 3.000 - 11 caldo colore giallo oro introduce a riconoscimeni di
cocche candite, miele, frutta esotica e vaniglia. Al gusto dominano, suadent,
cezza e morbidezza, accompagnate da una nota fresca e da echi sapidi. Uve

alle mandorle.
SOAVE CLASSICO 2005 [}

30000 - Delicati sentori floreali e di frutta a polpa bianca. Lassaggio ¢ piac
mente fresco e sapido. Matura in acciaio a temperatura controllata, sui levitipe
mesi. Con merluzzett al vapore.
SOAVE MiT0 2005

Tipologia: Bianco Doc - Uve: Gargancga 100% - Gr. 12% - € 6 - Bottiglies |
- Paglierino luminoso, profumato di fiori di tiglio, pesca e pompelmo rosa,su fonds

'VALPOLICELLA SAN PIETRO 2003
Corvina 55%, Rondinella 30%, Molinara 15% - € 9

ROSS0 GIUNONE 2004 - Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20% - € 10
RECIOTO D1 SOAVE SrUMANTE 2004 - Gargancga 100% - € 16

R:croro DI SOAVE 2003 - Garganega 100% - € 20
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